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\"a\\'[810] 312N L'ORTAGGIO, PRESIDIO SLOW FOOD, A TORIND HA DATO LUSTRO ALLE RICCHEZZE DEL TERRITORIO

E il <Pomodorino»
va al Salone del Gusto

Presentato alla biennale gastronomica del Lingotto

NANDO PERRONE

® MANDURIA. 11 “Pomodorino di
Manduria Presidio Slow Food” presen-
tato ufficialmente alla biennale “Terra
Madre - Salone del Gusto” tenutasi
presso il Lingotto di Torino

La citta di Manduria e il territorio
limitrofo hanno una cartolina in pin in
giro per il mondo. Dal 9 luglio scorso il
Pomodorino di Manduria & un Presidio
Slow Food e questo grazie agli attivisti
della condotta di “Manduria—Terre del
Primitivo” ea due produtiori che hanno
sempre creduto nel progetto: Giancarlo
Libardi, custode e donatore del seme
che, insieme alla sua famiglia, ha con-
tinuato a mantenere la tradizione della
coltivazione del Pomodorino di Man-
duria per il proprio fabbisogno dome-
stico in questi anni che era del tutto
scomparso dal mercato e I'azienda agri-
cola “La Pigna d’'Oro”, azienda di gio-
vani mandriani under 30 che hanno
scommesso sulla propria terra coltivan-
do seguendo le tradizioni del terriforio.

Entrambi i produttori si sono riuniti
in un’associazione e hanno dato vita ad
un disciplinare fortemente legato alla
tradizione del Pomodorino di Mandu-
ria, varietd ormai quasi estinta e sop-
piantata negli anni da altre molto pitt
produttive .

11 Pomodorino di Manduria, gia ri-
conosciuto dalla Regione Puglia come
Pat (Prodotto Agroalimentare Tradizio-
nale Ttaliano), é fortemente legato alle
tradizioni della citta in quanto, come da
disciplinare, viene seminato manual-
mente nel periodo dell'ultrasecolare
Fiera Pessima e viene raccolto a partire
dal periodo di Sant'Antonio. Le rese
sono bassissime ed é previsia esclusi-
vamente irrigazione di soccorso, il tutto
seguendo le pratiche dell’agricoltura
biologia .

I1“Pomodorinodi Manduria Presidio
Slow Food” é stato ufficialmente pre-
sentato alla biennale Terra Madre - Sa-
lone del Gusto tenutasi dal 20 al 24 set-
tembre presso il Lingotto di Torino, in
cui ha catturato numerose attenzioni
tra la stampa nazionale ed estera, ri-
storatori di pit parti del mondo e con-
sumatori finali.

Il Pomodorino di Manduria potra ora

contare sulla tutela e certificazione del
Presidio Slow Food attraverso il quale
si garantira la sopravvivenza dello stes-
so e il recupero della sua economia.

Il progetto con il quale € stato rea-
lizzato il Presidio Slow Food parte nel
2015 con un progetto denominato Cap
Salento (Comunita degli Agricoltori e
Pescatori del Salento) finanziato da
[Fondazione eon i'SHd! I suddetti pro-
duttori hanno contribuito alla realiz-
zazione del progetto investendo perso-
nalmente le loro risorse.
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