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Lecce Fogio 1

(Questa sera a Roma la Fondazione Div.ergo presentera il suo format sull'inclusione di persone con disabilita intellettiva

Agricoltura sociale, giovani in campo per Utilita margimale

@ I giovani agricoltori con di-
sabilita del progetto “Utilita
marginale” di Lecce protago-
nisti al MAXXI, il Museo na-
zionale delle arti del XXI se-
colo di Roma. Accadra stase-
ra in una serata evento che
miscela linguaggi diversi - vi-
deo, musica, teatro e cucina -
ideato e allestito dal perfor-
mer Donpasta.

La serata ¢ organizzata ¢
promossa da Fondazione [con
il Sud ed Enel cuore onlus
per presentare i nove progetti
vincitori del bando “Terre col-
te”, nato per finanziare picco-
le realta di agricoltura sociale
locali in grado di recuperare
terreni abbandonati del Sud
Italia e rimetterli a produzio-

ne. Cosi la Fondazione Div.er-
go di Lecce, che si occupa di
inclusione di persone con di-
sabilita intellettiva, ha dato vi-
ta al progetto “Utilita margi-
nale”, capace di restituire va-
lore a tante marginalita: quel-
la di alcuni terreni incolti del-
la periferia leccese, di varieta
colturali come lo zafferano, fi-
no al Seicento coltivazione ti-
pica del Salento, e quella di
un gruppo di giovani con fra-
gilita intellettiva destinati ad
essere esclusi dai normali cir-
cuiti del mondo del lavoro. 1l
progetto, nato da meno di un

anno ¢ realizzato in collabora-
zione con I’Universita di Ba-
ri, la Confederazione agricol-
tori italiani di Lecce, Agricol-
tura biologica Pezzuto - Zaffe-
rano del Salento, la cooperati-
va sociale Filodolio, 1’Asso-
ciazione di volontariato

piantule

C.A.Sa. e Espéro, spin-off
dell’Universita del Salento,
ha riscosso da subito molti ap-
prezzamenti ¢ molta simpatia
al punto da essere incluso
all’interno della performance
dell’artista Daniele De Miche-
le, in arte Donpasta, per la ce-
lebrazione dell’iniziativa “Ter-
re colte”, grazie al reportage

fotografico realizzato dal fil-
maker Antonello Carbone,
giunto a Lecce a riprendere i
lavori in corso. Ad oggi il
progetto ha gia registrato i pri-
mi traguardi: alcuni ristoranti
di Lecce, tra cui “Alex risto-
rante”, “Duo”, “1’Arzilla fuci-
na”, “Radici”, “La Magiada”
acquistano i prodotti dell’agri-
coltura sociale di “Utilita mar-
ginale”, in particolare i mi-
cro-ortaggi, piantule comme-
stibili di ortaggi (cavolo cap-
puccio, carota, basilico violet-
to, rucola, ...) destinate alla
cucina gourmet.

L.Ces.

Alcuni terreni
incolti alla
eriferia di
ecce sono
stati riconvertiti
alla coltivazione
di micro-ortaggi,

destinati alla
cucina gourmet
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