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Guspini. Duplice obietlivo: generare lavoro e favorire I'inclusione conlariabilitazione

I riscatto sociale dell’ex mattatoio

Versol'apertura della struttura, gestione alla coop Santa Maria

Ancora gualehe mese e l'ex
malttatoio di Guspiai avra
una nuova vita. Una rinasci-
ta che sa di riscatto. Per mol-
totempoiloeali sono rimasti
chiusi e ora volge al lermine
il processe di riconversione
in centro di lavorazione di
carni suine e prodotti orto-
frutticoli del territorio gra-
zie al progetio “Rest-Art In-
sieme per lo sviluppo e Fin-
clusipne”, finanziato daFen-
dazione ton il Sud per circaz
milioni di euro e coordinato
dalla cooperativa Santa Ma-
ria di Guspini, ente eapofila,
assieme ad altri enti e realta
del terzo settore, con i sup-
portoscientifico dell'Univer-
sitd di Sassari. L'obiettivo &
creare un ecosistema econo-
micolocale che possagenera-
re lavoro, innovazione nei
prodotti e inclusione sociale
conlariabilitazione di perso-
ne in situazioni di disagio.

La siluazione

«Abbiamo terminato la fa-
se di messa 3 norma dells
struttura e ora partiamo con
la sperimentazione dei pro-
dotli. Nonestante il rallenta-
mento dovuto alla pande-
mia, stiamo rispettando il
cronoprogramma. Nell'ulti-
mo anno ¢ stata la posa di
impianti elettric, celle frigo
e aleune maechine per la [a-
vorazione delle carni - diceil
presidente della cooperativa
Santa Maria, Stefano Sanna
- eranc presenti alcuni mace-
chinari e atirezzature perla
lavorazionedelle earni, quel-
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lia norma sono sono statire-
cuperatis. La responsabile
marketing, Ester Napolita-
no, aggiunge: «Stiamo com-
pletando Pacquisto delle at-
trezzature per le due linee
produttive, la linea carne
cheriguarderdisalumielali-
nea frutta-vegetali che inte-
ressersi la produzione di con-
serve, creme e sotiolio, se-
condo le ricette tradizionali
delterritorio». Tragliobietti-
vi, quelle di sviluppare una
rete di produttori per creare
una filiera agroalimentarelo-
cale, assiemea un disciplina-
redi produzione. Lanuovavi-
ta per la strutturca riparte
proprioconilavori direstau-
ro iniziati nel 2021, dopo un
oblio durato quasi trent’an-
ni. L'ex matiatolo risale al
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1934.lasuachiusuraaliggza
causa del cambio delle nor-
mative europee sulla maeel-
lazione. Nel 2004 fu converti-
to in centro di lavorazione
carnicon un investimento di
due miliardi di vecchie lire:
non & mai stato aperto.

Il futuro

Ci sono stati degli ineontri,
a Guspini e Arbus, che han-
no coinvolto soggetti con
una buona conoscenza della
gastronomia locale con i fi-
nediportare allalucele rieet-
tetradizionali e proporre dei
prodotti che ne rispecchias-
sero la cultura gastronomi-
ca, potendo esprimere [uni-
citd eIautenticita delterrito-
rio. Il dipartimento di Agra-
ria dell'universiti sassarese

sta individuando le aziende
che forniranno le carnd sui-
ne: dai primi risultati, sono
sei quelle tra Arbus e Guspi-
niche hanno dato disponibi-
lit. 1 centro di riproduzic-
ne e certificazione del suino
sard nell'aziends “Agricola
Cinguemme” che fornird i
lattonzoli agli altri allevatori
che si oceuperanno dell’in-
grasso in allevamento semi
brado. Lagestione ela vendi-
ta dei prodotii saranno affi-
date a professionisti del set-
tore. I profitto generato do-
vrd essere destinato alla te-
nuta efficiente dello stabili-
mento e al finanziamento di
progetti sociali di inclusione
e sviluppo.
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